
ACCUEIL DU LUNDI AU SAMEDI, LE MIDI, À PARTIR DE 12H00, LE SOIR, À PARTIR DE 19H00. FERMÉ LE DIMANCHE SOIR. INFOS & RÉSERVATIONS AU 03.44.54.22.64

. . .  À  l a  c a r t e  . . .

E N T R É E S   
	 ENTRÉE  |  PLAT
  

Gaspacho au lait d’amande et ail   	 6€ 
Salade de saumon fumé 	 9€  	 17€
Jeunes pousses, saumon fumé, avocat, copeaux de parmesan, tomates confites 		
Tarte fine de Ste Maure de Touraine et tomates confites	7€ 
Salade de gambas à l’artichaut   	 10€ 	 19€
Tomate buratta 	 10€

P L A N C H E S  A P É R I T I V E S   
	   
Charcuterie	 10€ 
ou Poissons fumés
ou Mixte 
ou Fromage de Picardie
ou Légumes du maraîcher

P L A N C H E S  S U C R É E S   
	   

Assortiments de desserts	 8€ 
Assortiments de desserts + café	 10€
Assortiments de desserts + champagne	 18€

K I D ’ S  M E N U   
PLAT/DESSERT 12€ À DISPOSITION JUSQU’À 12 ANS

Filet de sole tropicale ou steak haché ou burger ou jambon
Garniture au choix

Glace 2 boules ou crémeux citron-gingembre framboises & crumble 

P L A T S   
Lentilles corail et quinoa avec/ou sans saumon fumé 	  14€ 
Tartare de saumon au crabe, citronnelle, salade, frites maison 	19€
Calamar farci à la sicilienne macaroni en gratin 	  17€
Filet de sole tropicale à la Dieppoise riz pilaf maïs et piments 	 18€
Burger frites fraiches et salade 	 16€ 
Pièce de bœuf frites fraiches ou légumes 	 19€ 
Tartare de bœuf frites fraiches et salade 	 19€
Côte de veau poêlée aux champignons et asperges vertes 	 21€ 
Pluma de porc Ibérique grillée petits pois à la française 	 19€ 

D E S S E R T S   
Nougat glacé coulis de fruits rouges 	 6€
Clafoutis cerises 	 7€
Crémeux citron-gingembre framboises & crumble 	 7€
Feuilleté poire Chantilly, caramel au beurre salé 	 7€
Pyramide chocolat noisette 	 6€ 
Glaces et sa Chantilly maison	 9€

M E N U  D U  J O U R   
Le midi uniquement

 lundi au vendredi (selon arrivages et disponibilités) 

Plat du jour 	 12€
Entrée du jour/plat - ou - plat du jour/dessert	 15€
Entrée du jour /plat du jour/dessert 	 18€

M E N U  « C O B » 28€ 
 

ENTRÉE/PLAT/DESSERT  

 

Gaspacho au lait d’amande et ail 
ou Tarte fine de Sainte Maure de Touraine et tomates confites 
 

**********************************************
Calamar farci à la sicilienne macaroni en gratin 	  
ou Pièce de bœuf frites fraiches ou légumes 
ou Pluma de porc Ibérique grillée petit pois à la française	
 
 

**********************************************
ou Clafoutis cerises 					  
ou Pyramide chocolat noisette 	

Nos plats répondent aux 
normes du fait maison. 

La liste des allergènes est 
disponible sur demande.

Les prix s’entendent en euros 
TTC service compris

Nos viandes de bœuf & de 
veau proviennent de France.

GÉRARD CABIRON 
MOF desserts glacés

Végétarien

Végétarien


